MENU DE PAQUES

Menu : 145 € hors boisson

LES BELLES LANGOUSTINES DE LOCTUDY ET ASPERGES VERTES DE PAYS EN TOURNEDOS,
Lentement dorées au sautoir,
Aubol : tartare de pinces, panacotta et écume des tétes pressées

L’UNIQUE MORILLE JUMBO FARCIE,
Etuvée de petits pois frais, jus brun légerement crémé,
Salade des simples du Jardin
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EPAULE D’ AGNEAU BRAISEE ET SELLE ROTIE SELECTION GODEFROY PIATON « MOF »,
Jus au thym serpolet,
Primeurs des Jardins de Corneyzin et pois chiche des Cotes d’Arey

PALET CREMEUX DE LA FERME DES LAURIERS,
Noix « Franquette » de I'Isere grillées

(EUF DE PAQUES,
Chocolat au lait Hukambi, noisette et citron confit

L’information sur les allergénes pouvant étre contenus dans nos plats est disponible sur simple demande.
Nos viandes sont soigneusement sélectionnées et sont d origine Frangaise.
Prix nets, TVA incluse



